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Atemberaubende FRUH-Locations

Mit rund 120 Sitzplatzen und einer grofziigigen Theke bietet der
Tattersall Ihnen und lhren Gasten eine besonders authentische
Brauhaus-Atmosphare. Die angeschlossene und liberdachte
Terrasse wird der jeweiligen Jahreszeit entsprechend ausgestattet.
Den grolsen Biergarten sdumen alte Linden, die an heilsen Tagen
reichlich Schatten spenden. Einfach wunderschon!

¥

HIPPODROM gl BIed

GeniefSen Sie die Weitsicht! Das Hippodrom liegt gleich an der
Rennstrecke. Auf der tiberdachten Terrasse finden 250 Personen
Platz, im Innenbereich 180 Personen. Die Front ist vollstandig
verglast, so haben alle Gaste einen ausgezeichneten Blick auf das
Renngeschehen und das bunte Treiben.

¥

SATTELKAMMER [EREHTie

Mit direktem Blick auf den Fihrring liegt die ,Sattelkammer” etwas
abseits des Renntrubels. Hier empfangen Sie lhre Géste ganz
ungezwungen mit einem Glas Kolsch an der grollen Theke. Die
,Sattelkammer” bietet Platz fiir 80 Personen, stehend. Auf Wunsch
steht Ihnen der angrenzende Biergarten mit Blick auf den Fiihrring
zur Verfligung. Umgeben von der unberiihrten Natur und unter
freiem Himmel, konnen Sie lhre Liebe feiern und Ihren Bund firs
Leben schliellen. Feiern Sie im Anschluss an die Trauung in einer
der FRUH-Locations.

<%
SCHRECKENSKAMMER ALM SC““?}%MMW

Die ,Schreckenskammer Alm“ ist eine urige Holzhiitte mit

einer eigenen Terrasse. Von hier aus blicken Sie und lhre Gaste
direkt auf die Rennstrecke. Das Innere macht dem Begriff ,Alm*
alle Ehre! Die grofSe Terrasse bietet Platz fir 30 Gaste und

weitere 80 Sitzpladtze befinden sich im Inneren. Somit ist die
Schreckenskammer Alm ideal fiir Familienfeiern und Firmenfeste
geeignet. Unser Team kiimmert sich um das leibliche Wohl Ihrer
Gaste. Und auch gerne um das, was lhren Anlass individuell und
personlich macht. Alles von uns, alles von FRUH — wir kénnen das!
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FINGERFOOD

Kalte Klassiker

FLEISCH [

Kleiner Spiell mit Fleischkdse, Gewiirzgurke und Senfcreme
Kasselertasche gefiillt mit karamellisiertem Sauerkraut

Kolsche Bruschetta mit Mett, roten Zwiebeln,
Creme fraiche und Gouda Uberbacken

Hackballchen mit Cornichon und Senf
Kleines paniertes Schweineschnitzel
Praline vom Sauerbraten mit Ribenkrautcreme

Roastbeefrollchen mit Remoulade

Fisch [

Rostitaler mit Raucherlachstatar und Honig-Senf-Creme

Matjesfilet auf Schwarzbrot

FRUH’s Hollinderspief8

Klassischer Kartoffelsalat mit Mayonnaise,
Ei und Gewiirzgurken im Glas

,Kadsknubbel”, Kisecreme aus Brie, Hollander und Quark
mit roter Zwiebel

Mozzarella-Kirschtomaten-Spiels mit kdlschem Pesto
Gemiisesticks mit Krduterdip

Mozzarellakugeln mit kélschem Pesto, Spinatsalat
und Kirschtomaten im Glas

Ko6lsche Bruschetta mit Paprika-Zucchinigemiise

VEGAN [\

Rohkostsalat im Glas

Ko6lsche Bruschetta mit Bohnencreme

Je Sorte Mindestabnahme 20 Portionen
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FINGERFOOD

Kolsche Happen & Silses

KOLSCHE HAPPEN [’y

Blutwurst

Fleischwurst

Geflugelfleischwurst

Leberwurst

Gekochter Schinken

Mett mit Zwiebeln und Schnittlauch

Tatar mit Zwiebeln

FRUH’s Hollinder, im eigenen Kasekeller gereift

Brie

KUCHEN & CO.

Frischer, saisonaler Blechkuchen, verschiedene Sorten
Hausgemachter Apfelstrudel mit VanillesofRe

Feines Saisongebdck

Siiker ObstspieR @
Fingerfood-Obstplatte (Portion) @)
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FINGERFOOD

Warme Variante

FLEISCH v

Gebratener Hahnchenspief8 in Malzkruste mit Zitronenmayonnaise
Sauerbratenkroketten mit Preiselbeer Dip
Currywurst mit Baguette (auch in veganer Variante moglich)

Scampi mit Zitronen-Knoblauchmayonnaise @

VEGETARISCH

Gebackener Holldndertaler mit Preiselbeer-Dip
Gebackener Champignon gefiillt mit FRUH s Hollander

Bratkartoffelquiche mit Krauterquark

Gerne bieten wir lhnen unser Fingerfood auch als Flying Fingerfood an.
Dafiir wird eine individuelle Servicepauschale berechnet.

Deftige Gulaschsuppe mit Paprika, Kartoffeln und Roggelchen
Vegetarische Kartoffelsuppe mit Rdggelchen

Je Sorte Mindestabnahme 20 Portionen
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MENUVORSCHLAGE

Die einzelnen Gerichte der MenUs konnen Sie untereinander tauschen.

Tomatencremesuppe mit gebratener Riesengarnele,
kdlschem Pesto und Roggelchen

Maispouladenbrust an Rosmarinjus auf Ragout von Pilzen, Bohnen,
roter Zwiebel, Paprika und Karotten mit Brétlingen

Beerentiramisu

Preis pro Person ca. 41,00 €

Gebackener Hollander mit Preiselbeerdip &
an Wildkrdutersalat in Balsamicovinaigrette

Schaufelbug 16 Std. sous vide gegart in Rotweinjus mit
gebratenen Pilzen, glasierten Mhren und Semmelknodel

Kolsches Tiramisu, sahnige Creme mit marinierten Apfeln und
Schokozwieback

Preis pro Person ca. 47,00 €

Rettichcarpacchio in Zitrusfruchtmarinade, @
mit Raucherlachs, Spinatsalat und Honig-Senf-Sof8e

Gemiseconsomeé mit kleinen Semmelknodeln und Réggelchen

Rosa gebratenes Kalbsfilet an Sherryjus
mit bunten Karotten und Petersilienwurzelgemise ,biirgerlich”

Dunkles Schokoladenmousse mit unserem hauseigenen Krauterlikor
,Deck un D6nn”

Preis pro Person ca. 61,00 €

Ein Menii kann ab 10 Personen vorbestellt werden.
Zu allen Mentis reichen wir Brot mit Krauterbutter und Krauterquark fiir 4,00 €
pro Person.
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BUFFETVORSCHLAGE

Die einzelnen Gerichte des Buffets konnen Sie untereinander tauschen.

Buffet 1

Tafelspitzsalat mit Apfeln und rosa Pfefferbeeren in Kriutervinaigrette
Rohkostsalat mit Gurke, M6hre, Weikoh! und bunter Paprika @
Pellkartoffelsalat mit Ei, Tomate und Radieschen in Senfdressing
Hackballchen mit Cornichon und Senf

Kleines paniertes Schweineschnitzel

Rostitaler mit Raucherlachstatar und Honig-Senf-Creme @

Kolsche Brotzeit mit Fleischkdse, Mett—, Vesperwurst
und Schweinebraten mit Remoulade und Senf

Saisonale Blattsalate mit Dressing &)
Brotkorb mit Krauerbutter und Krauterquark &)

HAUPTSPEISEN

Krustenbraten vom Schwein mit FRUH-K6lschsoRe,
glasiertem Gemiise und Kartoffelgratin

Rheinischer Sauerbraten mit gehobelten Mandeln, Kartoffelkl6Ben
und hausgemachtem Apfelkompott

Rote Griitze mit VanillesoRe

Kolsches Tiramisu, sahnige Creme mit marinierten Apfeln
und Schokozwieback

Rustikales Kasebrett mit Friih’s mittelaltem Hollander, Krauterquark,
Brie und ,Kaasknubbel” (Kdsecreme aus Brie, Holldnder und Quark
mit roter Zwiebel)

Preis pro Person ca. 48,00 € *

Ein Buffet kann ab 20 Personen vorbestellt werden.
* Der Preis ergibt sich aus der tatsdchlichen Personenzahl und
Buffetzusammenstellung.
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BUFFETVORSCHLAGE

Die einzelnen Gerichte des Buffets konnen Sie untereinander tauschen.

Buffet 2

Brokkolisalat mit roter Bete in Honig- Frischkdse- Dressing und Johannisbeerren

Gebratene Entenbrust (kalt serviert),
frische Mango und Rauke in Balsamicovinaigrette

Rducherlachs mit Meerrettichcreme und Honig-Senf-SoRe @
Praline vom Sauerbraten mit Riibenkrautcreme
Mozzarella- Kirschtomaten- Spiefs mit kdlschem Pesto

Kolscher Brotsalat mit gebratenen Kriuterseitlingen, @
Champignons, Kirschtomaten und Spinatsalat in Petersilienvinaigrette

Nudelsalat mit bunter Paprika, roten Zwiebeln,
griinen Bohnen und kélschem Pesto

Brotkorb mit Kriuterbutter und Kriuterquark &

HAUPTSPEISEN

Rosa gebratenes Roastbeef an Rosmarinjus,
Kohlrabi- M&hrengemiise und Kartoffelgratin

Lachstranche an Krauterrahmsolde,
Paprika- Zucchini-Gemise und Rosmarinkartoffeln

Dunkles Schokoladenmousse mit unserem hauseigenen
Krauterlikor ,Deck un D6nn”

Beerentiramisu

Rustikales Kdsebrett mit Friih’s mittelaltem Hollander, Krduterquark,
Brie und ,Kaasknubbel” (Kisecreme aus Brie, Holldnder und Quark

mit roter Zwiebel)

Preis pro Person ca. 66,00 €*

Ein Buffet kann ab 20 Personen vorbestellt werden.
* Der Preis ergibt sich aus der tatsdchlichen Personenzahl und
Buffetzusammenstellung.
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BUFFETVORSCHLAGE

Alternative Speisen

Gerne kénnen Sie auch aus unseren alternativen Hauptgerichten und
Desserts wahlen:

VORSPEISEN

,Kolsches Carpaccio” Schweinebraten ,kalt” mit Heringssole, Apfel,
Gewiirzgurke und Zwiebeln

Rosa gebratenes Roastbeef kalt serviert an Remoulade

HAUPTSPEISEN

Schaufelbug 16 Std. sous vide gegart in Rotweinjus
mit gebratenen Pilzen, glasierten M6hren und Semmelknodel

Hahnchenbrust mit Tomaten-Kriuter-Sole,
Paprika- Zucchinigemiise und Reis

Vegetarisches Pilzragout in Krdauterrahm
mit hausgemachten Semmelknddeln

Hausgemachte Kéasespatzle mit Réstzwiebeln
Gemiisequiche mit Curry-Krduterdip mit Krauterquark

Gebratene KartoffelkloBe mit Paprika-Zucchinigemise @)
und Frihlingslauch

DESSERT

Obstsalat @
Hausgemachter Apfelstrudel mit VanillesofRe
Fingerfood- Obstplatte @

Bei individuellen Wiinschen beraten wir Sie gerne.

FRUH Gastronomie GmbH & Co. KG | Am Hof 12-18 | 50667 Koln | Tel. (0221) 26 13 215 | gastronomie@frueh.de | www.frueh-gastronomie.de
9



GRILLBUFFET

VOM GRILL

Thiringer Bratwurst

Krakauer

Schweinenackensteak mit Bier-Senf-Marinade
Rumpsteak

H&hnchenbrust

Lammbkotelett

Garnelenspiel @

Lachs - ganze Seite @

Grillkdse mit Tomaten, roten Zwiebeln und Krduern

BEILAGEN UND SALATE

Champignonpfanne mit Knoblauchmayonnaise und Baguette
Paprika-Zucchinigemiise @

Rosmarinkartoffeln @

Gurken-Radieschen-Salat an Dillrahm

Pellkartoffelsalat mit Ei, Tomate und Radieschen in Senfdressing

Rohkostsalat mit Gurke, M&hre, WeilSkoh! und bunter Paprika ()

Nudelsalat mit Mozzarella, Kirschtomaten, kdlschem Pesto, Spinatsalat
und Balsamicodressing

Saisonale Blattsalate mit Hausdressing
Brotkorb mit Krauterbutter und Krauterquark

GRILLSOSSEN

Ketchup, Senf, Curry-Krauter-Dip, BBQ-SofRe, Honig-Senf-Sole

Bitte beachten Sie, dass das Grillbuffet nur im Zeitraum von April bis
Oktober buchbar ist. Zudem ist das Grillbuffet nur im Hippodrom und
der Schreckenskammer Alm buchbar.
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GETRANKEPAUSCHALEN

GETRANKEPAUSCHALE 1:

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure, Coca-Cola, Coca-Cola zero, 31,00 €

Fanta, Apfelschorle, Orangensaft, Apfelsaft, FRUH Sport, Kaffee, Tee,
Espresso

GETRANKEPAUSCHALE 2:

FRUH Kélsch frisch vom Fass, FRUHNaturRadler, alkoholfreies FRUH 37,00 €
Kolsch, Hausweine rot & weils, Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure,

Coca-Cola, Coca-Cola zero Fanta, Apfelschorle, Orangensaft, Apfelsaft,

FRUH Sport, Kaffee, Tee, Espresso

GETRANKEPAUSCHALE 3:

Prosecco Empfang, FRUH Kélsch frisch vom Fass, FRUHNaturRadler, 44,00 €
alkoholfreies FRUH Kélsch, Hausweine rot & weilk, Mineralwasser mit

und ohne Kohlensédure, Coca-Cola, Coca-Cola zero, Fanta, Apfelschorle,

Orangensaft, Apfelsaft, FRUH Sport, Kaffee, Tee, Espresso

Die Getrdankepauschalen sind in folgenden Rdumlichkeiten buchbar und
enden nach 8 Stunden:

* Hippodrom
® Sattelkammer
® Schreckenskammer Alm (Bitte beachten Sie: Hier schenken wir Schreckenskammer Kélsch aus).

AnschlieRend werden die Getranke nach Verbrauch berechnet.
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GETRANKEPAUSCHALEN

KINDERPAUSCHALE (bis zur Vollendung des 12. Lebensjahres):

Mineralwasser mit & ohne Kohlensdure, Coca-Cola, Coca-Cola zero Fanta, 13,00 €
Apfelschorle, Orangensaft, Apfelsaft, FRUH Sport

LUST AUF COCKTAILS?

Sprechen Sie uns an.

Gerne erstellen wir Ihnen ein unverbindliches Angebot mit unserer mobilen
Cocktailbar und ausgebildetem Barkeeper.

UNSERE HAUSWEINE

Hauswein Weil}: Mosel, Weiller Burgunder, Q.b.A., trocken, Weingut Hubertus Reis
Hauswein Rot: Rheinhessen, Regent Merlot, Q.b.A., trocken, Weingut Peth-Wetz

Die Getrankepauschalen sind in folgenden Raumlichkeiten buchbar und
enden nach 8 Stunden:

* Hippodrom

* Sattelkammer

® Schreckenskammer Alm (Bitte beachten Sie: Hier schenken wir Schreckenskammer Kélsch aus).

AnschlieRend werden die Getranke nach Verbrauch berechnet.
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RAUMAUSSTATTUNG

ZUR RAUMAUSSTATTUNG GEHOREN:

In den Raumlichkeiten ist ausschlieBlich eine Standardbestuhlung vorhanden.
Tischdecken (im Hippodrom), ausreichend Geschirr, Besteck, Servietten und Glaser
fur bestellte Speisen und Getranke sind inkludiert.

Sollten Sie eine andere Bestuhlung wiinschen, sprechen Sie uns an. Wir beraten Sie
gerne.

Gerne arrangieren wir lhre Freie Trauung zwischen Lindenbdumen im Fiihrring der
Galopprennbahn. Dazu stellen wir 10 Bierbdnke mit weilen Hussen, einen Trautisch,
5 Stiihle mit weifSen Hussen und 3 Stehtische bereit. Die angrenzende Sattelkammer
kann nach der Trauung gerne fiir einen Empfang genutzt werden. Bitte beachten Sie,
dass im Arrangement keine Getranke enthalten sind.

ZUSATZLICH BUCHBAR:

Stuhl-Stretchhusse, weil} / Stiick (nur fiir das Hippodrom buchbar) 11,00 €
Stehtisch / Stlick 16,50 €
Standard Mentkarten pro Person -2 Stiick pro Tisch- 1,00 €
Arrangement ,Freie Trauung” 500,00 €

Sie bendtigen Unterstiitzung bei der Planung einer
individuellen Raumausstattung, Dekoration, Feierlichkeit?

Sprechen Sie uns gerne an.

Alle Preise verstehen sich inklusive der Mehrwertsteuer
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